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Trade Unit Info

Printing Date: Oct 25, 2023 7:38:42 PM

TU Code TU Description Ej%s;;SI)Before Case Barcode ?:rr?rsne) Width ?rr?rsr’g Length E:n:]a;e) Height g(g;ss Weight E\lKe(;[)Weight

1000016244 R ELZXS00G OW | 960 08076809073028 398.0 298.0 205.0 6.7 6.0
Consumer Unit Info

CU Code CU Description ;:C)eur .?Santity Ean Code Width (mm) Length (mm)  Height (mm) (qu)oss Weight Net Weight (g)

00000000028072 RFACHE 500G OWIMU 45 6 8076808060654 62.0 138.0 195.0 530.65 500.0

2029000085 F.065 FARFALLE
Formula Technical Specification - Rev AA - Issued

Issued Date: Nov 7, 2022 9:12:52 AM

Caratteristiche chimiche / Chemical Characteristics / Chemische Merkmale / Caractéristiques chimiques

Name Max UOM
Ash 0.90 %
Moisture and volatile

substances 12.50 %

The methods of analysis are available on request

Caratteristiche fisiche / Physical Characteristics / Physische Eigenschaften / Caractéristiques physiques

Name Ref Value UOM
Length : 32.50 mm
Thickness : 1.10 mm
Width : 24.00 mm

Caratteristiche microbiologiche / Microbiological Characteristics / Mikrobiologische Merkmale / Caractéristiques
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In case of dry semolina pasta/ dry egg pasta/ dry filled pasta: the product is dry and its low moisture level guarantees the absence of
microbial growth.

In case of sauces/ pesto/ shelf stable ready-meals: production technology and pack integrity ensure the absence of microbial growth.
English
In case of bakery products: the low moisture content in dry products, and the low grade of water activity and our baking conditions for
medium moisture products ensure the absence of any risk for consumer health.
Frozen products: the correct management of the cold chain ensures microbiological stability.
Nel caso di pasta secca di semola / pasta all'uovo / pasta secca ripiena: questo prodotto € essiccato fino a valori di umidita che
assicurano l'assenza di crescita microbica.
Nel caso di sughi/ pesti/ shelf-stable e piatti pronti: la tecnologia di produzione e l'integrita della confezione assicurano l'assenza di
crescita microbica.
Italian
In caso di prodotti da forno: il basso contenuto di umidita nei prodotti secchi, i bassi valori di attivita dellacqua e le condizioni di
cottura nei prodotti ad umidita intermedia assicurano lassenza di rischi per la salute del consumatore.
Prodotti surgelati: la corretta gestione della catena del freddo assicura la stabilita microbiologica.
Im Falle trockener Pasta, Voll-Ei Pasta und gefillter, trockener Pasta: diese Produkte sind auf einen so niedrigen Feuchtigkeitsgehalt
getrocknet, dass die Abwesenheit mikrobiellen Wachstums somit garantiert werden kann.
Im Falle von Saucen, Pesti und Fertiggerichten: Produktionstechnologie und intakte Verpackung birgen fir die Abwesenheit
mikrobiellen Wachstums.
Deutsch
Im Falle von Béackereiprodukten: der geringe Feuchtigkeitsgehalt der Backereiprodukte sowie der geringe Wert der Wasseraktivitat
und die Bedingungen im Backvorgang bei den Produkten mit mittlerem Feuchtigkeitsgehalt sorgen fir den Schutz des Verbrauchers.
Tiefgekuhlte Produkte: Die Integritt der Kuhlkette biirgt fir die mikrobielle Stabilitat der Produkte.
Pates seches/pates aux oeufs/pates séches farcies : ces produits sont séchés jusqu'a I'obtention de valeurs d’humidité qui assurent
I'absence de croissance microbiologique.
Sauces / pesto / plats préparés a longue conservation : la technologie utilisée et I'étanchéité de I'emballage assurent I'absence de
croissance microbiologique.
Francais Produits de boulangerie (produits secs) : la faible teneur d’humidité assure I'absence de croissance microbiologique. Produits de
boulangerie (produits a humidité moyenne) : la faible activité de I'eau dans les produits et les conditions de cuisson assurent
I'absence de croissance microbiologigue.
Produits surgelés: le respect de la chaine du froid assure la stabilité microbiologique.
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Modalita di conservazione del prodotto / Product storage condition / Conditions de conservation / Lagerungsbedingungen

Per i prodotti conservati a temperatura ambiente / ambient products / produits conservés a temperature ambiante / Produkte zur
Lagerung bei Raumtemperatur :

Conservare in luogo fresco e asciutto / Store in a cool and dry place / Conserver dans un endroit sec et frais / Kihl und trocken lagern

Per i sughi: dopo l'apertura conservare in frigorifero per non piu di 5 giorni / For sauces: once opened keep refrigerated and use within 5 days / Pour les sauces et pesto: aprés ouverture, conserver au
réfrigérateur et consommer dans les 5 jours / Fiir Saucen: nach dem Offnen im Kiihlschrank lagern und innerhalb von 5 Tagen verbrauchen.

Per i prodotti surgelati / frozen products / produits surgelés / Gefriergut:

Conservare a - 18°C. Una volta scongelato il prodotto non deve essere ricongelato. Una volta scongelato il prodotto deve essere conservato tra 0° e 4°C in confezione
integra e consumato entro le 24 ore (lasagne e cannelloni entro 96 ore) / Keep frozen at - 18°C. If defrosted do not refreeze. Once defrosted the product must be kept
between 0°C and 4°C in its pack - consume within 24 hours (lasagna and cannelloni within 96 hours) / Conserver au froid a -18°C apres décongélation, le produit ne doit
pas etre recongelé. Aprés décongélation, le produit doit étre conservé entre 0 et 4°C, dans son emballage d'origine, et consommé dans les 24 h (pour les lasagnes et les
cannelloni, & consommer dans les 96h suivant la decongélation dans I'emballage fermé) / Lagerung bei -18°C. Nach dem Auftauen nicht erneut einfrieren. Einmal
aufgetaut, das Produkt bei 0°C bis 4°C in Originalverpackung lagern und innerhalb von 24 Stunden verbrauchen (Lasagne und Cannelloni innerhalb von 96 Stunden).

Master Copy Data



Barilla

The Italian Food Company. Since 1877

Printing Date: Oct 25, 2023 7:38:42 PM

Copy dell'intestazione ingredienti / Ingredients Header Copy

Language: Albanian

AL - MAKARONA ME MIELL NGA GRURI | FORTE. Pesha neto: 500ge.
Pérbérésit: miell gruri té forté, ujé. Origjina e grurit: “Itali” nése prodhohet
né fabrikén e shénuar me shkronjén F; “BE dhe jo-BE” pér shkronjat MU,
“Greqi” pér shkronjat GG, prané datés. Mund té pérmbajé gjurmé soje dhe
sinapi. Ruhet né vend té freskét pa lagéshtiré. Udhézime pér gatim:
makarona 100g ¢ 1 litér ujé « 7g kripé - Vlojeni ujin me shpejtési té larté
dhe shtoni kripé. Shtoni makaronat dhe gatuajini pér 10 minuta, duke i
trazuar heré pas here. Kullojini dhe shérbejini. Prodhuar né vendin e
pércaktuar nga gérmat né kllapa afér datés: (F) ITALI - (MU) ITALI - (GG)
GREQI. Importuesi "AGNA" SH.A. VRISSERA GJIROKASTER ALBANIA V.A.T. ]
62903631-L TEL.NO: 00355-84-264010

MAKARONA ME MIELL NGA GRURI | FORTE. Pesha neto: 500g€>. Pérbérsit: miell gruri té

jo-BE" pér shkronjat MU, “Greqi” pér shkronjat GG, prané datés. Mund té pérmbajé gjurmé soje
dhe sinapi. Ruhet né vend té freskét pa lagéshtiré. Udhézime pér gatim: makarona 100q « 11itér
Ujé + 7q kripé - Vlojeni ujin me shpejtési té larté dhe shtoni kripé. Shtoni makaronat dhe gatuajini
pér 10 minuta, duke i trazuar heré pas here. Kullojini dhe shérbejini. Prodhuar né vendin e
pércaktuar nga gérmat né kilapa afér datés; (F) ITALI - (MU) ITALI - (GG) GREQI. Importuesi "AGNA"
SH.A. VRISSERA GJIROKASTER ALBANIA V.A.T.162903631-L TELNO: 00355-84-264010
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Copy dell'intestazione ingredienti / Ingredients Header Copy

Language: Portuguese

PT - MASSA ALIMENTICIA DE SEMOLA DE TRIGO DURO. Ingredientes:
sémola de trigo duro, agua. Origem do trigo: “Italia” se produzido na
fabrica indicada com a letra F; “UE e nao-UE"” para as letras MU, “Grécia”
para as letras GG, ao lado da data. Pode conter vestigios de soja e
mostarda. Conservar em local seco e fresco. Modo de preparacao: 100g
de massa ¢ 1 litro de dgua ¢ 7g de sal. Ferva a d4gua com o sal. Acrescente
a massa mexendo durante o primeiro minuto. Deixe cozinhar durante 10
minutos. Escorra sem eliminar toda a agua.

MASSA ALIMENTICIA DE SEMOLA DE TRIGO DURO. Ingredientes: sémola de trigo
duro, dqua. Origem do trigo; “Italia" se produzido na fdbrica indicada coma letra F; “UE
nao-UE" para as letras MU, “Grécia” para as letras GG, ao lado da data. Pode conter vestigios

de soja e mostarda. Conservar em local seco e fresco. Modo de preparacdo; 100g de massa
1 litro de dqua » 7q de sal. Ferva a aqua com o sal. Acrescente a massa mexendo durante o
primeiro minuto. Deixe cozinhar durante 10 minutos. Escorra sem eliminar toda a dqua.
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Copy dell'intestazione ingredienti / Ingredients Header Copy

Language: Spanish Mercosur

MCS - PASTA ALIMENTICIA DE SEMOLA DE TRIGO. Ingredientes: sémola de
trigo duro e agua. PUEDE CONTENER SOJA. CONTIENE GLUTEN. Origen
del trigo: "ltalia" si se produce en la planta indicada con la letra F; "UE y no
UE" para las letras MU, "Grecia" si se produce en la planta indicada con las
letras GG, junto a la fecha. Conservar en lugar fresco y seco. Instrucciones
de coccién: 100g pasta ¢ 1 litro de agua ¢ 7g de sal. Echar la sal en el agua
hirviendo. Afadir la pasta y cocer durante 10 minutos, removiendo de vez
en cuando. Escurrir y servir. Producido en el pais indicado con la letra
entre paréntesisjunto a la fecha: (F; MU) ITALIA - (GG) GRECIA. Industria
Italiana o Griega. Importado por: ALTAMA S.A. Rincén 487. Montevideo,
Uruguay. Tel.: 26825368. I.M. S.R.A. 9283/661.

@c3) PASTA ALIMENTICIA DE SEMOLA DE TRIGO. Ingredientes: sémola de trigo duro e agua. PUEDE
CONTENER SOJA. CONTIENE GLUTEN. Origen del trigo: “Italia" si se produce en la planta indicada
conla letra F; "UE y no UE" para las letras MU, “Grecia" si se produce en la planta indicada con las
letras GG, junto a la fecha. Conservar en lugar fresco y seco. Instrucciones de coccidn: 100q pasta «

1litro de aqua + 7q de sal. Echar la sal en el agua hirviendo. Anadir |a pastay cocer durante 10 minutos,
removiendo de vez en cuando. Escurrir y servir. Producido en el pais indicado con la letra entre
paréntesisjunto a la fecha: (F; MU) ITALIA - (GG) GRECIA. Industria Italiana o Griega. Importado
nor: ALTAMA S.A. Rincon 487. Montevideo, Uruquay. Tel.: 26825368. |.M. 5.R.A. 9283/661.
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Copy dell'intestazione ingredienti / Ingredients Header Copy

Language: Greek

CY-GR - ZYMAPIKA AMO ZIMIFTAAAI KAHPOY ZITAPIOY. U0TOTIKA:
OlHLYOAAL okANpoL orTtapLoD, vepd. MpoéAsvaon olttaplol: “lItaAia”, av
TMOPAYETAL O EPYOOTACLO TIOL LTOBELIKVDETAL E TO YpAuua F, “EE kat
€EKTOC EE”, av mapdyeTal o€ Epy00TACLO TTOL LTTOOELKVOETAL HE TO YPAUU
MU, “EAANGBQ”, av Map&yETOL O €PYOTTAGCLO TIOU UTIOBEIKVOETAL UE TA
ypduuata GG, d{nAa and tTnv nuepopnvia. "Mmnopel va meptéxet ixvn
ooyLag kol owvarmntol. Alatnpeital o 6pooepd Kat Enpd uépog. Odnyleg
MoyelpEUaToq: 100g Cupapikwv » 1 Altpo vepd * 7g aAdTL . BpdoTte To
vepPS Kal poaBéate To aAdTL. Mpoabéote Ta Cuuaplkd kKot Bpdote ya 10
AEMTA, avakaTeVLOVTAG KATA daoThpaTa. ZTpayylote kol oepBipete. Na
omoladnmnote nAnpogopia tTnAcEpwvnote oto 210-5197800.

) ZYMAPIKA AMO ZIMITAAAI ZKAHPOY ZITAPIOY. Zuotatikd: otpuydd
okAnpov orrapiov, vepd. Mpoéhevon artaptov: “Itakia”, av mapdyetal o¢
€pyoatdoto mou umodewkvieTal e To ypdppa F, “EE kat extdg EE”, av mapdyetal o
epyootdato mov urodekvoeTal pe To ypdppa MU, “ENGda”, av mapdyetan oe
£pyooTaoto mou umodetkvueTal pe Ta ypdppata GG, dimha ano v nuepopnvia.

"Mmopei va mepuéye ixvn odytag kot ovamov. Alatnpeital oe dpooepd kat Enpo
uépoc. 0dnyiec payeipéparoc: 100g (upapikwv « 1 Aitpo vepd « 7q akdmi. Bpdote
10 vepo kai mpooBéate To ahdrl. MpooBéote Ta lupapikd kat fpdote yia 10 Aemd,
avakatevovrag katd dlaotApata. Ztpayyiote kai oepBipete. Na onoadrinote
mnpogopia hepwviiote ato 210-5197800.




