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Denominacion del producto
ACEITUNAS VERDES ENTERAS

Descripcion del producto
MANZANILLA 240/260 TR.1G. (2,100 g) "PASTOR"

Marca comercial
EL PASTOR DE ASEGO

Material de envasado y presentacion

Tapa de hojalata barnizada externa e internamente. Tarro de PET etiquetado. Material apto para uso
alimentario.

Presentacion y embalaje

Formato Peso Neto (Kg) |P.N. Escurrido (Kg) Udes caja Cajas palet Udes Palet
Galon 3,6 2,1 3 78 234
Ingredientes

Aceitunas verdes enteras, agua, sal, conservador (E202), acidulante (E270) y antioxidante (E300).

Puede contener trazas de pescado, sulfitos y altramuces.

Caracteristicas de Calidad

Categoria comercial: PRIMERA

Este producto cumple con los requisitos recogidos en el REAL DECRETO 679/2016, de 16 de diciembre, por el que se
establece la norma de calidad de las aceitunas de mesa.

Caracteristicas fisico/quimicas
PH: (3.5, 4.0) Contenido en sal: (4.0, 4.5)° Bé

Caracteristicas microbiolégicas

Producto estable microbiolégicamente. Ausencia de microorganismos patdgenos.

Salmonella en 25g Ausencia Escherichia Coli <10 ufc/g
Estafilococos Aureus <10 ufc/g Listeria Monocytogenes en 25g  Ausencia

Condiciones de conservacion y almacenamiento

Conservar a temperatura ambiente y protegido de la luz.
Una vez abierto, se recomienda mantener refrigerado con la mayor cantidad de liquido posible como maximo 10 dias.

Vida util
1ano

Poblacién destino

Poblacién en general.

El LOTE de fabricacién, que es la FECHA DE CONSUMO PREFERENTE del producto, esta indicado en la etiqueta.
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Informacion nutricional por 100g

Valor energético 644k)/ 154kcal
Grasas 16,30 g

de las cuales acidos grasos saturados 3,23 g
Hidratos de carbono 0,00g

de los cuales azucares 0,00g
Proteinas 1,10g
Sal 4,00g
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